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ТЕХНИКА  
И ТЕХНОЛОГИИ

Профессиональный инвентарь 
для хлебопекарной отрасли

В.Л. Жуковец, 
 руководитель отдела продаж и маркетинга ООО «Техлен»

ООО «ТЕХЛЕН» (Санкт-Петербург) уже более 15 лет 
помогает хлебозаводам и пекарням в оснащении про-
изводства разнообразным профессиональным инвента-
рем. Это широкий спектр печных и транспортировочных 
тележек, перфорированных волнистых и плоских про-
тивней из алюминия и нержавеющей стали, различных 
форм для выпечки. Семь лет успешно работает цех пол-
ного цикла по нанесению и восстановлению антипри-
гарных покрытий.

Применение антипригарных  
покрытий позволяет до ми-
нимума снизить расходы на 
смазку форм и противней. 
Помимо высокого экономи-
ческого эффекта применение 
покрытий улучшает качество 
выпечки из-за отсутствия при-
горания хлебобулочных изде-
лий. Кроме того, возрастает 
срок службы инвентаря, так 
как отпадает необходимость 
его очистки. Для разных ти-
пов выпечки предприятие 
использует различные виды 
качественных антипригарных 
покрытий, специально разработанных для применения 
в  хлебопечении. Очень важно на этапе подбора найти 
оптимальный вид покрытия, исходя из рецептуры выпе-
каемой продукции, материала форм и противней, а так-
же технологических условий выпечки.

В последнее время многие предприятия хлебопекар-
ной отрасли расширяют свой ассортимент, выпекая гам-
бургеры, хот-доги, маффины, чиабатту, донаты и другую 
оригинальную продукцию. ООО «ТЕХЛЕН» значительно 
расширило производство инвентаря для подобной выпеч-
ки. Сейчас в линейке компании 5 типоразмеров ячеек для 
гамбургеров диаметром 70, 80, 96, 115 и 125 мм, 5 типораз-
меров ячеек для хот-догов 160*60, 200*60, 220*60, 230*50 
и 260*60 мм, 3 типоразмера ячеек для маффинов диаме-
тром 62, 80 и 85 мм, ячейка для выпечки круассана-полу-
месяца 130*80 мм, доната диаметром 88 мм, а также для 
выпечки чиабатты с ячейками 100*100 и 160*80 мм. Для 
выпечки батонов и багетов завод готов предложить более 
80 размеров ширины и высоты желоба.

Предприятие активно участвует в специализированных 
отраслевых выставках, таких как «Агропродмаш» и «Со-
временное хлебопечение» (г. Москва). Приглашаем посе-
тить экспозицию ООО «ТЕХЛЕН» на выставке «Агропрод-
маш-2022» 10 – 14 октября, Москва, ЭКСПОЦЕНТР. В Мин-
ске предприятие примет участие в Международном сим-
позиуме хлебопеков, который пройдет с 16 по 17 ноября 
2022 года.

Выбор вспомогательного 
оборудования и инвентаря 
для выпечки оригинальной, 
востребованной у покупа-
телей продукции – всегда 
непростая задача для руко-
водителей хлебопекарных 
предприятий. Ведь надо 
рассчитать многие факто-
ры и даже спрогнозировать 
развитие компании и рынка 
в целом. Ключевые направ-
ления работы хлебопеков, 
стремящихся к успеху в не-
простых условиях высокой 
конкуренции, – расширение 
ассортимента, снижение за-
трат и повышение качества 
выпечки.


