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ПАНОРАМА СОБЫТИЙ

How to make bread stay fresh for 11 days
and increase sales in retail chains

О сроках свежести хлеба мы говорим часто 
и много. Ведь покупатель хочет видеть 
свежий хлеб не только на полках магази-
нов, но и у себя на столе. Вопрос сложный, 
особенно когда хочется иметь чистую эти-

кетку и не пугать составом продукта потребителей. 
За ответами мы обратились к директору по раз-
витию группы компаний «Мистер Пампушкин» 
Елене Леонидовне Герасименко, активно рабо-
тающей на хлебном рынке России и Беларуси.

«С запросом продлить свежесть хлеба и сохра-
нить чистую этикетку к нам обращаются часто. И 
тут невозможно обойтись только введением од-
ного чудо-ингредиента, необходим комплексный 
подход – аудит технологического процесса и его 
корректировка. И вот пример, что нам удалось 
сделать у одного из клиентов, занимающегося про-
изводством заварных хлебов:

1. Пересмотрели рецептуру. Изменили количество 
соли. Заменили сахар на патоку и сироп.
2. Заменили часть муки на смесь ячменную, в составе 
которой экструзионная ячменная мука и ферменты. 
Благодаря этому мы смогли замедлить кристалли-
зацию крахмала, увеличить водопоглатительную 
способность муки при замесе, улучшили показа-
тель формоустойчивости.
3. Пересмотрели технологический цикл замеса те-
ста. Увеличили количество муки в заварке. Допол-
нительно к стадиям закваски и заварки ввели ста-
дию «опара» – по аналогии с традиционными тех-
нологиями производства прибалтийских хлебов. 
Тем самым увеличили время ферментации теста.
4. Изменили режимы выпечки изделий: снизили упек 
и одновременно увеличили время выпечки хлеба.
5. Пересмотрели режимы охлаждения готовой продукции.
6. Расписали регламенты по обеззараживанию 
воздуха в упаковочном отделении и дезинфекции 
ножей при нарезке.
В итоге вышли на 11 дней свежести хлеба! Кли-

ент получил уменьшение себестоимости хлебов на 
10%, расширил ассортиментную линейку и нарас-
тил объемы поставок в федеральные сети на 30%.

КАК ПОЛУЧИТЬ
11 ДНЕЙ СВЕЖЕСТИ 
ХЛЕБА 
и увеличить продажи 
в торговых сетях


