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ПАНОРАМА СОБЫТИЙ

Кто первым покорил 
сладкий Олимп?
В Минске про-
шел отраслевой 
дегустационный 
конкурс произ-
водителей кон-
дитерских изде-
лий – «Кондитер-
ский Олимп».

Для всех участников конкурса кондитерская фабрика «Спартак» сделала великолепный подарок – 
грандиозный 20-килограммовый трехъярусный торт в виде логотипа конкурса «Кондитерский Олимп»! 
Авторы торта – ведущие кондитеры СП ОАО «Спартак» кондитер 6 разряда Марина Стрижак 
и кондитер 5 разряда Ольга Кирищенко – победительницы Международного чемпионата 
кондитерского искусства.



№2 (44) 2023 13

еред современными производителями кон-
дитерских изделий стоит сверхзадача – объ-
единить в своей продукции вкус и пользу. 
С  одной стороны, в обществе растет инте-

рес к здоровому образу жизни, что подразумевает 
и ограничение сладкого. В то же время хочется жить 
вкусно и наслаждаться сладостями, которые, как из-
вестно, поднимают настроение. Компромисс между 
такими, казалось бы, противоречивыми желаниями 
есть. И белорусские кондитеры, учитывающие совре-
менные тренды, сегодня создают продукты не только 
вкусные, но и полезные. Протеиновые батончики от 
«Коммунарки», витаминный жевательный мармелад 
от «Красного пищевика», пирожное со стевией «Лайт» 
Барановичского хлебозавода филиала ОАО  «Бере-
стейский пекарь» – эти и другие лакомства быстро за-
воевали расположение приверженцев ЗОЖ.

Эта и другая актуальная продукция получила высо-
кую оценку профессиональной экспертной комиссии 
на конкурсе «Кондитерский Олимп – 2023», который 
прошел 28–29 апреля в Минске и собрал произво-
дителей кондитерских изделий Беларуси и России. 
Нашу страну представляли ведущие предприятия 
и их филиалы, можно, сказать, мэтры кондитерского 
мастерства – «Коммунарка», «Красный пищевик», 
«Слодыч», «Спартак», «Берестейский пекарь»,  
Борисовхлебпром, Гроднохлебпром, «БКК «Домо-
чай», Минскхлебпром, Слуцкий хлебозавод. Россий-
ская сторона в этот раз была представлена одним, но 
зато широко известным производителем овсяного 
печенья, пряников и других мучных кондитерских из-
делий – ГК «Любимый край».

Отраслевой дегустационный конкурс кондитер-
ских изделий «Кондитерский Олимп» в Беларуси 
прошел впервые. Принять в нем участие могли пред-
приятия любой формы собственности, те, кому важно 
не просто заявить о своей продукции, но и получить 
объективную оценку профессионалов, еще более ши-
рокую известность среди потребителей и поддержку 
своего бизнеса. Ведь одна из задач конкурса – при-
влечение внимания инвесторов и торгующих органи-
заций к отечественным производителям высококаче-
ственной продукции.

Кондитерская отрасль в Беларуси развивается дина-
мично, конкуренция растет, интересы потребителей 
меняются, современные реалии ставят перед произ-
водителями все новые задачи. Поэтому мероприятие, 
объединяющее профессионалов кондитерской отрас-
ли – дело важное и нужное. Здесь и выбор лучших 
образцов кондитерских изделий, и их демонстрации 
широкому кругу потребителей, и анализ тенденций 
в  развитии ассортимента, новых прогрессивных тех-
нологий производства. И все это – в интересах раз-
вития отечественных производителей кондитерских 
изделий, повышения качества и конкурентоспособно-
сти их продукции, расширения рынка сбыта и увели-
чения объемов экспорта.

О серьезности требований к участникам можно су-
дить по экспертной комиссии, которая оценивала 
представленные образцы. В ее составе – представите-
ли концерна «Белгоспищепром», Госстандарта, Нацио-
нальной академии наук, Белкоопсоюза, Республикан-
ского центра гигиены, эпидемиологии и охраны здоро-
вья, Белорусского общества защиты потребителей.

На «Кондитерском Олимпе» 
было представлено все 
разнообразие продукции 
белорусских кондитеров!

Экспертная комиссия дегустировала 76 образцов от 
24 предприятий в номинациях:

–	 мучные кондитерские изделия: печенье, кре-
кер, вафли, торты, пирожные, пряники, коврижки, ру-
леты, мини-рулеты, кексы, сладости мучные;

–	 сахаристые кондитерские изделия: шоколад, 
конфеты (неглазированные, глазированные, желей-
ные, типа «Ассорти», ирис, карамель), мармелад, па-
стила, нуга, лукум, зефир, драже, сладости сахарные, 
халва, пасты кондитерские.

Кроме того, определили лидеров в дополнитель-
ных номинациях: лучший экспортный продукт конди-
терской сферы; импортозамещение года; инновация 
года; новинка года; лучшая упаковка.

Члены экспертной комиссии конкурса

П
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После дегустации члены экспертной комиссии по-
делились с журналом «Пекарь&Кондитер» своими 
впечатлениями. Интересно, что во многом они были 
единодушны: хвалили производителей за продукцию 
для диабетиков и успехи в импортозамещении, отме-
тили в принципе высокий уровень качества белорус-
ских сладостей. Но объективность – на первом месте!

–	 Важно понимать, что смысл конкурса – не толь-
ко в определении лучшего продукта из представ-
ленных образцов разных производителей, а в оцен-

ке качества и вкуса каждого отдельно 
представленного образца, – под-

черкнула Оксана Близнюк, заме-
ститель начальника управления 
– начальник отдела кондитер-
ской, масложировой и прочих от-

раслей управления по производ-
ству продуктов питания концерна 

«Белгоспищепром». – Анализируя пред-
ставленные образцы, могу отметить, что четко про-
слеживается тенденция на производство импорто-
замещающих продуктов. Белорусским производи-
телям, чтобы выдерживать сумасшедшую конку-
ренцию, необходимо четко держать руку на пульсе, 
или, как сейчас говорят, быть в тренде. А именно: 
больше производить полезных кондитерских из-
делий, учитывая интерес потребителей к здорово-
му образу жизни и здоровому питанию; продуктов 
с «чистой этикеткой» (то есть из натуральных ингре-
диентов, без Е-добавок, искусственных ароматиза-
торов, ГМО, красителей и консервантов); продуктов 
в «семейной» (весом больше 300 г) упаковке; про-
дуктов в формате to go (быстрые перекусы в удоб-
ных упаковках); инновационных продуктов.

Разнообразие и вкус представленной 
продукции высоко оценила и  Вера 
Козляковская, главный технолог 
Управления промышленности, ка-
чества и стандартизации Белко-
опсоюза. Впечатлил ее и достойный 
уровень продукции, не уступающей 
зарубежной. В некоторых случаях бе-
лорусские производители, по мнению 
эксперта, даже лучше импортных аналогов:

–	 Радует, что у нас появляется все больше им-
портозамещающих сладостей, которые по составу 
и  вкусовым качествам превосходят зарубежные: 
жевательный зефир в виде зайчиков, мармеладные 
конфеты, батончики – аналоги «Сникерса» и «Марса». 
Понравился и шоколад с 99% содержанием какао, 
и нежная вкусная пастила. Отмечу сбалансированный 
вкус протеиновых батончиков без сахара. Добиться 
того, чтобы и сладость ощущалась, и не было посто-
роннего привкуса (стевии, сорбита) – это очень кропо-
тливая работа не одного дня.

У нас достойная продукция. Белорусские произ-
водители не увлекаются стабилизаторами, замени-
телями вкуса. Конечно, у жюри были замечания и к 
тем образцам, что получили высокую оценку. Они 
не влияют на вкус и качество, скорее на внешний 
вид. Где-то начинка нестабильная, где-то недоста-
точно уварена сгущенка. Все это отмечено в прото-

колах. Думаю, производители учтут наши замеча-
ния и подработают.

Сама идея конкурса тем и хороша, что стимулирует 
производителей стремиться к лучшему, совершен-
ствовать свою продукцию, предлагать интересные 
новинки, чтобы у покупателей выбор достойной оте-
чественной был еще больше.

Анна Суша, председатель ОО «Белорусское обще-
ство защиты потребителей», отметила, что образ-
цы, представленные на конкурсе, были в 
большинстве своем очень достойные, 
и рассказала, почему она обратила 
особое внимание на пирожные без 
сахара:

– Я знаю людей с сахарным диа-
бетом и их проблемы. Многие из них 
отмечают, что сильно чувствуют вкус 
стевии, которая используется в качестве 
заменителя сахара. В этих пирожных стевия не выде-
ляется, вкус приятный и сбалансированный. Отмечу 
красивую подачу и настоящий сливочный крем в этих 
пирожных. Сливочное масло в кондитерских изде-
лиях встречается все реже, его пытаются заменять 
различными продуктами. А здесь дань традициям 
– классический сливочный крем хорошего качества, 
который не растекается, не разваливается, и вкус сли-
вочного масла сразу ощущается.

Одно из пожеланий экспертной комиссии участни-
кам «Кондитерского Олимпа» – донести до потреби-
теля информацию о победе в конкурсе. Люди, выби-
рая продукт, изучают этикетки, доверяют вкусу и мне-
нию профессионального жюри.

–	 Кондитерских изделий в продаже много, и это 
хорошо, но как покупатель узнает о полезных но-
винках? Я считаю, производителям 
нужно больше вкладываться в ре-
кламу, устраивать дегустации в ги-
пермаркетах, чтобы их продукция 
была узнаваема,  – заметила Оль-
га Семенович, врач-лаборант 
санитарно-гигиенической лабо-
ратории ГУ «РЦГЭ и ОЗ».  – Такие 
конкурсы, как «Кондитерский Олимп», 
нужны – они стимулируют к повышению качества 
продукции, расширению ассортимента, разработ-
ке новых рецептур. Приятно, что производите-
ли внимательны к проблемам людей с диабетом, 
и жюри высоко оценило диетическую продукцию. 
Очень хорошо, что в Беларуси стали выпускать та-
кие продукты. Было бы еще лучше, если бы потре-
бители знали об этом больше.
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Кто на вершине Олимпа?
В соответствии с Положением отраслевого конкур-

са кондитерских изделий «Кондитерский Олимп», на-
грады получили следующие предприятия.

Серебряные медали
ОАО «Берестейский пекарь» филиал Давид-Горо-

докский хлебозавод – рулет «Черный принц» со сгу-
щенным молоком;

Бобруйский филиал ОАО «Булочно-кондитерская ком-
пания «Домочай» – пряники «Ночка»;

ОАО «Булочно-кондитерская компания «Домо-
чай»  – сладость мучная «Шоколадное удоволь-
ствие»;

КУП «Минскхлебпром», хлебозавод № 6 – торт «На-
полеон» новый.

Золотые медали
ОАО «Берестейский пекарь» – печенье «Джемсики 

с ароматом клубники», печенье «Поэзия с овсяными 
хлопьями»;

ОАО «Берестейский пекарь» филиал Пинский хле-
бозавод – торт «Императрица»;

ОАО «Берестейский пекарь» филиал Давид-Горо-
докский хлебозавод – вафли мягкие «Восторг» с на-
чинкой со вкусом клубники, вафли мягкие «Восторг» 
со сгущенкой;

ОАО «Булочно-кондитерская компания «Домо-
чай» – торт шоколадный «Банути»;

ОАО «Борисовхлебпром» – торт «Ленинградский», 
пирожное «Клео», сладости мучные «Боровичок»;

Бобруйский филиал ОАО «Булочно-кондитерская 
компания «Домочай» – печенье «Вкусняш-ка»;

ОАО «Гроднохлебпром» – сладости мучные «Угоще-
ние по-гродненски»;

ОАО «Красный пищевик» – мармелад «Колечки кис-
лые», зефир «Малиновый» с витаминами А, С, D₃, Е; 
халва подсолнечная с солью;

ОАО «Кондитерская фабрика «Слодыч» – конфеты 
«Желейные» МИКС: «желейные» со вкусом апельси-
на, «желейные» со вкусом клубники, «желейные» со 
вкусом лесных ягод; «желейные» со вкусом яблока;

СП ОАО «Спартак» – шоколад «Спартак» горький- 
элитный 99%, шоколад молочный «MilX» с дроблен-
ным фундуком, шоколад «Молочный», печенье  
«ПечеНЯШКИ» с витаминами и кальцием;

КУП «Минскхлебпром», хлебозавод № 5 – набор 
«Elite de Paris»;

КУП «Минскхлебпром», хлебозавод № 6 – печенье 
«ВИП»;

КУП «Минскхлебпром», хлебозавод № 4 – вафли 
«СНЭК» со вкусом сметаны с луком, вафли «СНЭК» со 
вкусом сыра, вафли «СНЭК» со вкусом краба;

КУП «Минскхлебпром», хлебозавод № 2 – торт 
«Минский» оригинальный.

Гран-при
ОАО «Берестейский пекарь» – печенье «Домашнее 

с творогом»;
ОАО «Берестейский пекарь» филиал Барановичский 

хлебозавод – печенье сдобное «Асалода» с арахисом, 
торт «Соблазн» с ароматом пломбира;

Алексей Медведев, генеральный директор 
АО «КО «Любимый край» 

Александр Забело, генеральный директор  
КУП «Минскхлебпром»

Татьяна Лисицина, генеральный директор
СП ОАО «Спартак»
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ОАО «Берестейский пекарь» филиал Кобринский 
хлебозавод – печенье «Прима обычная»;

ОАО «Берестейский пекарь» филиал Пинский хле-
бозавод – сладости мучные «Пальчики оближешь» 
плюс, бисквит «Белорусский с корицей»;

ОАО «Борисовхлебпром» – торт «Дамский десерт», 
пирожное заварное со сметанным кремом «Элиз»;

Бобруйский филиал ОАО «Булочно-кондитерская 
компания «Домочай» – пирожное «Наслаждение»;

ОАО «Булочно-кондитерская компания «Домо-
чай»  – кекс «Творожное лакомство», торт «Морков-
ный десерт»;

ОАО «Берестейский пекарь» филиал Лунинецкий 
хлебозавод – лукум сбивной «Фисташковый»;

ОАО «Гроднохлебпром» – торт с мягким сыром «Ве-
рона», кекс «Краффин королевский» с корицей и грец-
ким орехом;

СОАО «Коммунарка» – наборы конфет «Коллекция 
вкусов» в молочном шоколаде, набор конфет «Кол-
лекция вкусов» в горьком шоколаде, конфеты глази-
рованные «Беловежская пуща» с клюквенным пюре, 
«Беловежская пуща» с черничным пюре, «Беловеж-
ская пуща» с яблочным пюре;

ОАО «Красный пищевик» – конфеты «Залатая пчол-
ка», паста из фундука с какао;

КУП «Минскхлебпром», хлебозавод № 3 – набор 
пирожных «Минский» праздничный;

КУП «Минскхлебпром», хлебозавод № 5 – набор 
пирожных «Минский презент»;

ОАО «Слуцкий хлебозавод» – пряники «С курагой», 
кекс «Детский», торт «Слуцкі смак»;

СП ОАО «Спартак» – конфеты глазированные «Za 
Spartak!» тоффи с печеньем, конфеты глазирован-
ные «Za Spartak!» тоффи с арахисом, набор кон-
фет «Collection Crystal», шоколад «Спартак» горький Раиса Юдина

Для справки
Конкурс «Кондитерский Олимп – 2023» проводит-

ся в рамках Международного симпозиума кондитеров 
FOOD PROM CONFECTIONERY – 2023». Организато-
ры: концерн «Белгоспищепром», Министерство сельско-
го хозяйства и продовольствия Республики  
Беларусь, ЧИУП «Овсянникова и К» – издатель научно-
го, производственно-практического журнала  
«Пекарь&Кондитер».

с  апельсином, батончик-нуга «Za Spartak!» с мягкой 
карамелью, арахисом и фундуком, вафли «ZA Spartak».

«Лучший экспортный продукт 
кондитерской сферы»

Гран-при
СОАО «Коммунарка» – шоколад «Трюфельный 

элит» горький десертный с начинкой, конфеты гла-
зированные «Беловежская пуща» с яблочным пю-
ре, конфеты глазированные «Беловежская пуща» с 
клюквенным пюре, конфеты глазированные «Бело-
вежская пуща» с черничным пюре;

ОАО «Берестейский пекарь» филиал Пинский хле-
бозавод – завтраки сухие «Палочки кукурузные в са-
харной пудре».

«Импортозамещение года»
Гран-при
ОАО «Красный пищевик» – конфеты «Залатая пчолка».
Золото
ОАО «Берестейский пекарь» филиал Кобринский 

хлебозавод – полуфабрикат кондитерский выпечен-
ный затяжной с ароматом меда.

«Инновация года»
Гран-при
СОАО «Коммунарка» – конфеты Protein 22 %.
Золото
ОАО «Берестейский пекарь» филиал Барановичский 

хлебозавод – пирожное «LITE» («ЛАЙТ») со сливоч-
ным кремом.

«Новинка года»
Золото
ОАО «Борисовхлебпром» – сладости мучные «Пас-

хальный сувенир № 1»;
ОАО «Красный пищевик» – халва подсолнечная 

с солью.

«Лучшая упаковка»
Гран-при
АО «КО «Любимый край»  – пряники с шоколадом, 

фундуком, арахисом и апельсиновыми цукатами; пе-
ченье «Сдобное» с орехом и кусочками шоколада.


