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же решила стать 
портным. В учили-
ще я сразу вместо 
3-го разряда полу-
чила 5-й, и меня 
пригласили рабо-
тать в театральную 
мастерскую. Этому 
делу я отдала 30 
лет. Параллельно я 
периодически что-
то пекла, украша-
ла. Мне всегда нра-
вилось это. А од-
нажды произошел 
случай, который 
натолкнул меня 
на мысль занять-
ся кондитерским 
делом более се-
рьезно. На один из 
праздников я для 
своих коллег за-
казала где-то торт. 
Принесла его на 
работу, а мне там 
говорят: «Ты же са-
ма можешь не ху-
же». И я решила, что могу и хочу. В этом вопросе 
меня очень поддержал мой муж. 

– Вы стали учиться?
– Да, первое мое обучение было у Елены Шрамко 

в Москве на курсе «Сахарная флористика». Потом 
я поехала во Францию к Стефану Кляйну обучать-
ся карамели. Потом была Корея. В этой сказочной 
стране я научилась их корейской технике изготовле-
ния цветов. Конечно, все эти курсы достаточно до-
рогостоящие. Например, день обучения в Корее сто-
ил $600, плюс $100 переводчик. Я трижды летала в 
Корею и не на один день. Денег своих не хватало, 
мы с мужем брали кредиты, которые потом доста-
точно быстро получалось выплатить.

– Вам не страшно было ехать, например, в 
Корею или в другие страны – иная культура, 
другой язык?

– Мне ничего не страшно. Везде мне встречались 
отзывчивые, добрые, готовые помочь люди.

– Теперь вы сами преподаете…
– Да, я постепенно стала обучать. У меня сейчас 

очень много курсов и по карамели, и по пряникам, 

Лариса Лазарева: 
«Мне ничего не страшно»

Хотим рассказать вам
 удивительную историю 
о том, как можно уже 
в достаточно осмысленном 
возрасте кардинально 
изменить свою жизнь, 
освоить новую профессию, 
стать в ней профессио-
налом и учителем, время 
мастер-классов которого 
расписано на год вперед… 
Интересно? Знакомим!

ПАНОРАМА СОБЫТИЙ
SCRIM OF FACTS

Л
ариса Лазарева, кондитер-де-
коратор, сертифицированный 
инструктор по цветам в корей-
ской технике, член двух корей-
ских ассоциаций по дизайну 

тортов (Южная Корея), почетный член 
международной корпорации конди-
теров-декораторов «Cake artist world».

5 – 6 апреля т.г. Лариса была в Мин-
ске с невероятно красивым и вкусным 
мастер-классом «Цветы из зефира». Мы 
воспользовались представившейся воз-
можностью и пообщались с ней. 

– Здравствуйте, Лариса. Расскажи-
те, пожалуйста, о себе. 

– Закончив школу, я выбирала между 
профессиями портного и кондитера. Все 

ИНТЕРВЬЮ НОМЕРА


