
Мы продолжаем знакомить на-
ших читателей с победителями 
Международного чемпионата 
кондитерского искусства – 2023, 
прошедшего в Минске 14–17 но-
ября 2023 года. В этом номе-
ре представляем серебряных 
и бронзовых медалистов
чемпионата и их работы.
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Пастилаж. Саввина Анна. 
УО «Воронежский 
государственный 
университет инженерных 
технологий». РФ

Свадебный торт. 
Маркина Анастасия. 
Школа «Сахарини». РБ
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Праздничный торт. 
Куприянчик Ирина. 
УО «Слуцкий государственный 
колледж». РБ

Пряники 2D 3D. 
Глебович Виктория. 
УО «Новогрудский 
государственный колледж». РБ

Торт скульптура 3D. 
Митько Светлана. 
УО «Слуцкий государственный 
колледж». РБ

Пастилаж. 
Метелица Диана. 
УО «Молодечненский 
государственный 
колледж». РБ

Пастилаж. Квяткевич Ольга. 
УО «Молодечненский 
государственный колледж». РБ

Цветы из зефира. 
Масюк Евгения. 
Школа «Сахарини». РБ

Праздничный торт. 
Эйвазова Сабина. 
КУП «Минскхлебпром». РБ

Свадебный торт. 
Низова Милана. 
Школа «Сахарини». РБ

Праздничный торт. 
ЧК Шелег Антон. РБ

Пряники 2D 3D. 
Цыбенева Анастасия. 
Филиал УО БТЭУПК 
«Могилевский 
торговый колледж». РБ

Пряники 2D 3D. 
Васильев Даниил. 
УО «Воронежский техникум 
пищевой и перерабатывающей 
промышленности». РФ
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Художественная работа из теста. 
Денисик Ольга. 
УО «Минский государственный  
колледж кулинарии». РБ

Худ. работа из холодных 
пищевых продуктов. 
Хилимончик Полина. 
УО «Слонимский 
государственный колледж». РБ

Пряники 2D 3D. Петюк Марина. 
УО «Молодечненский 
государственный колледж». РБ

Цветы из зефира. 
Володенко Анна. 
Филиал «Кобринский 
хлебозавод
ОАО «Берестейский пекарь». РБ

Художественная работа из теста. 
Лидашов Артур. 
УО «Воронежский техникум 
пищевой и перерабатывающей 
промышленности». РФ

Пряники 2D 3D. Ефименко Мария. 
УО «Жлобинский государственный 
колледж сферы обслуживания». РБ

Праздничный торт. 
Миклашевич Артем. 
УО «Минский государственный  
колледж кулинарии». РБ

Свадебный торт. 
Балабанович Максим. 
УО «Барановичский 
технологический колледж 
БЕЛКООПСОЮЗА». РБ

Свадебный торт. 
Миклашевич Артем. 
УО «Минский государственный  
колледж кулинарии». РБ

Свадебный торт. 
ЧК Айметдинова Зульфия. РФ
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Пастилаж, Скадорова Доминика. 
УО «Молодечненский 
государственный колледж». РБ

Пряники 2D 3D. Росса Ольга. 
УО «Жлобинский государственный 
колледж сферы обслуживания». РБ

Пряники 2D 3D. Езутова Злата. 
УО «Полоцкий химико-
технологический колледж». РБ

Сахарные цветы. Якубович София. 
УО «Барановичский технологический 
колледж БЕЛКООПСОЮЗА». РБ

Пряники 2В 3В. Коршун Виктория. 
УО «Скидельский 
государственный колледж». РБ

Торт скульптура 3D. 
ЧК Вихорева Анастасия. РФ

Ппяники 2D 3D. 
Гаврилова Дарья. 
УО «Жлобинский госу-
дарственный колледж 
сферы обслужива-
ния». РБ

Работа из карамели. Лянго Ульяна. 
УО «Молодечненский 
государственный колледж». РБ

Цветы из зефира. Соболь Артем. 
УО «Слуцкий государственный 
индустриальный колледж». РБ

Пряники 2D 3D. Маркович Ксения. 
УО «Полоцкий химико-
технологический колледж». РБ

Цветы из зефира. Гук Виталина. 
УО «Слуцкий государственный 
индустриальный колледж». РБ

Празничный торт. Крутилова Дарья. 
УО «Борисовский государственный 
колледж». РБ

Пряники 2D 3D. Ульянович Есения. 
УО «Полоцкий химико-
технологический колледж». РБ

Пастилаж. Горбачева Каролина. 
УО «Могилевский государственный 
технологический колледж». РБ

Праздничный  торт. 
Макаревич Елизавета. 
Школа «Сахарини». РБ

Ппяники 2D 3D. Миклашевич Артем. 
УО «Минский государственный  
колледж кулинарии». РБ
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Цветы из зефира. 
ЧК Бенза Оксана. 
РФ
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Дипломы Международного чемпионата кондитерского искусства – 2023 
получили:

В номинации «Праздничный торт»: Рыжкович Дарья, УО «Барановичский 
технологический колледж» БЕЛКООПСОЮЗА, РБ.

В номинации «Художественная работа из теста»: ЧК Марина Патароча, РФ; 
Васильева Полина, УО «Государственный колледж хлебопечения», РБ.

В номинации «Цветы из зефира»: Юревич Наталья, УО ф-л «Молодечнен-
ский государственный политехнический колледж» Республиканского институ-
та профессионального образования, РБ; Макаревич Елизавета, Школа «Сахари-
ни», РБ; Носик Анастасия, Школа «Сахарини», РБ; Косовец Карина, УО «Бересто-
вицкий государственный колледж», РБ.

Художественная работа из теста. 
Перцева Анастасия. 
УО «Витебский государственный 
индустриальный колледж». РБ

Художественная работа из теста. 
Стома Николай. 
УО «Лидский государственный  
технологический колледж». РБ

Цветы из зефира. Родионова Анна.
Филиал УО БТЭУПК «Могилевский 
торговый колледж». РБ

Художественная работа 
из теста. Шакуля Ярослав. 
УО «Молодечненский 
государственный колледж». РБ

Торт-скульптура 3D. 
ЧК Марина Патароча. РФ

Художественная работа 
из теста. Ходасевич Лика. 
УО «Витебский государственный 
индустриальный колледж». РБ

Цветы из зефира. Соболь Артем. 
ОАО «Борисовхлебпром». РБ

Цветы из зефира. 
Лагун Кристина. 
УО «Слуцкий государственный 
индустриальный колледж». РБ

Художественная работа 
из теста. Тиханович Анна.  
УО «Борисовский 
государственный колледж». РБ

Художественная работа из теста. 
Лосева Анна. 
УО «Витебский государственный 
индустриальный колледж». РБ

Художественная работа 
из теста. Макаров Владимир. 
УО «Витебский государственный 
индустриальный колледж». РБ


