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Пресс-релиз конкурса

АКТУАЛЬНО

ысочайший 
уровень ма-
стерства и 
безупречный 

художественный вкус 
конкурсантов пре-
вратили соревнование 
в настоящий праздник ис-
кусства. В конкурсе приняли участие 18 лучших кон-
дитеров фабрики! Жюри оказалось в затруднитель-
ном положении: все представленные торты и шо-
коладные композиции были настолько хороши, что 
каждый из них можно было назвать шедевром.

Вместе с тем конкурс есть конкурс. Абсолютными 
победительницами и обладательницами гран-при 
стали: Татьяна Михеенко, кондитер 6-го разряда 
конфетно-шоколадного цеха, с шоколадной компо-
зицией «Царевна-Лебедь» и Марина Стрижак, кон-
дитер 6-го разряда бисквитного цеха, с композици-
ей из мастики «Цветочная фея».

«Лучший кондитер 
СП ОАО «Спартак»

2 марта уже традиционно 
на кондитерской фабрике 
«Спартак» прошел кон-
курс профессионального 
мастерства на присвоение 
звания «Лучший конди-
тер – 2025» среди кондите-
ров конфетно-шоколадного 
и бисквитного цехов.

Шоколадная композиция «Царевна‑Лебедь».
Михеенко Татьяна Владимировна, 
кондитер 6‑го разряда конфетно‑шоколадного цеха

Работа жюри

Композиция 
из мастики 
«Цветочная 
фея».
Стрижак 
Марина 
Николаевна, 
кондитер 
6‑го разряда 
бисквитного 
цеха

В стерства и 

Шоколадная композиция «Царевна‑Лебедь».


