
 
 

 
 
 
 
 
 

ПРОТОКОЛ 

МЕЖДУНАРОДНОГО КУЛИНАРНОГО КУБКА - INTERNATIONAL CULINARY CUP- 2024 
в рамках 9-го международного Хлебного салона и 

30-й международной специализированной выставки-ярмарки «Продэкспо» 
 
 

с 12 по 15 ноября 2024г. 
Минск, пр.Победителей 20/2 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

http://www.bcmagazine.by/mezhdunarodnyj-khlebnyj-salon/mezhdunarodnyj-kulinarnyj-kubok


ОРГАНИЗАТОРЫ:  

Научный производственно-практический журнал «Пекарь&Кондитер» 
Национального выставочного центра «Белэкспо» 
 
ПРИ ПОДДЕРЖКЕ: 
Министерства сельского хозяйства и продовольствия Республики Беларусь 
 
ОФИЦИАЛЬНЫЕ ПАРТНЕРЫ КУБКА: 

ООО «Интэко-мастер» 
ЧУП «Пряный дом» 
ООО «ЭниФорм» 
ОАО «Минский маргариновый завод» 
УО «Государственный колледж кулинарии» 
 
УО «Государственный колледж хлебопечения» 
 
 

Конкурсные работы оценивало жюри в составе: 

Председатель жюри Ольга Мацикова (Беларусь) 
 
 

Главный эксперт ProfSkills International компетенции «Кулинарное искусство», проректор 
УО «Белорусский государственный университет пищевых и химических технологий»; 
 

Павел Маковка (Беларусь) 
Эксперт международной категории по кулинарному искусству, победитель и призер 
международных кулинарных конкурсов, судья международной категории WACS; 
 

Александр Чикилевский (Беларусь) 
 

Глава Гильдии поваров и шеф-поваров Беларуси, бренд-шеф ресторанов белорусской кухни 
«Литвины», сертифицированный судья WACS, преподаватель профессиональных и 
любительских программ по кулинарии. 
 

Антов Волков (Беларусь) 
Шеф-повар, многократный победитель международных кулинарных соревнований. 
 

 
Согласно Положению Кубка в ходе оценки конкурсных работ членами жюри были выставлены балльные оценки, принято решение о присуждении 
призовых мест с вручением золотых, серебряных, бронзовых медалей, ГРАН-ПРИ кубка, а также памятных дипломов, присуждения  
звания «Шеф-повар года» и «Гранд-шеф отеля».  
 



СОРЕВНАВАНИЯ В БОКСАХ 
Сводная оценочная таблица Международного кулинарного кубка 2024г. Состязания в боксах. 



Организация Ф.И.О. участника Итог  Место 

Основное блюдо из МЯСА    

УО «Белорусский государственный университет пищевых и 
химических технологий» РБ, Могилев 

Градович Дмитрий 
 
ЮНИОРЫ 

72 БРОНЗА 

УО «Витебский государственный индустриальный колледж» РБ 

Яшков Антон 
 
ЮНИОРЫ 

96 ЗОЛОТО 

УО «Минский государственный торгово-экономический колледж» РБ 

Пилатович Дмитрий 
 
ЮНИОРЫ 

87 СЕРЕБРО 

УО «Новогрудский государственный колледж» РБ 
 

Дайнеко Диана 
ЮНИОРЫ 

75 БРОНЗА 

УО «Минский государственный колледж кулинарии» РБ 

Мирейчик Сергей 
ЮНИОРЫ 

86 СЕРЕБРО 

УО «Могилевский государственный технологический колледж» РБ 

Ружицкая Маргарита  
ЮНИОРЫ 

84 СЕРЕБРО 

ГБПОУВО «Воронежский техникум пищевой и 
перерабатывающей промышленности» РФ 

Повеквечных Максим  
 
ЮНИОРЫ 

83 СЕРЕБРО 

Основное блюдо из ПТИЦЫ    

УО «Минский государственный торгово-экономический колледж» РБ 

Комаров Андрей 
ЮНИОРЫ 

91 ЗОЛОТО 

Китайская Народная Республика 
 

Ли Кайди  
 
ЮНИОРЫ 

93 ЗОЛОТО 

УО «Минский государственный колледж кулинарии» РБ 

Пантус Даниил 
ЮНИОРЫ 

88 СЕРЕБРО 

УО «Витебский государственный индустриальный колледж» РБ 

Полесова Алена 
ПРОФЕССИОНАЛЫ 

99 ЗОЛОТО 

УО «Гродненский государственный колледж отраслевых 
технологий» РБ 

Свербут Дарья 
 
ЮНИОРЫ 

85 СЕРЕБРО 

УО «Смиловичский государственный колледж» РБ 

Вельгуш Валерия 
ЮНИОРЫ 

65 ДИПЛОМ 

УО «Смиловичский государственный колледж» РБ 

Царенко Ксения 
ЮНИОРЫ 

70 БРОНЗА 

УО «Ошмянский колледж» РБ 

Дубленных Максим  
ЮНИОРЫ 

63 ДИПЛОМ 



УО «Барановичский технологический колледж» Белкоопсоюза РБ 

Михалюк Иван 
ЮНИОРЫ 

90 ЗОЛОТО 

УО «Минский государственный колледж кулинарии» РБ 

Томашевич Михаил 
ЮНИОРЫ 

81 СЕРЕБРО 

ООО «Ресткук» РБ, Гомель 

Мохначев Андрей 
ПРОФЕССИОНАЛЫ 

97 ЗОЛОТО 

Основное блюдо из РЫБЫ    

УО «Белорусский государственный университет пищевых и 
химических технологий» РБ, Могилев 

Казаченко Арсений 
ЮНИОРЫ 

76 БРОНЗА 

УО «Молодечненский государственный колледж» РБ 

Пасеко Максим 
ЮНИОРЫ 

70 БРОНЗА 

УО «Гродненский государственный колледж отраслевых 
технологий» РБ 

Ярушявичус Александр 
ЮНИОРЫ 

83 СЕРЕБРО 

УО «Барановичский технологический колледж» Белкоопсоюза РБ 

Пучинский Дмитрий 
 
ЮНИОРЫ 

74 БРОНЗА 

УО «Минский государственный колледж кулинарии» РБ 

Пантус Даниил 
ЮНИОРЫ 

95 ЗОЛОТО 

УО «Лидский государственный технологический колледж» РБ 
Стома Николай 
ЮНИОРЫ 

71 БРОНЗА 

РЕСТОРАННЫЙ ДЕСЕРТ    

УО «Минский государственный торгово-экономический колледж» РБ 

Гардей Дарья 
ЮНИОРЫ 

68 ДИПЛОМ 

УО «Гродненский государственный колледж отраслевых 
технологий» РБ 

Галабурда Михаил 
 
ЮНИОРЫ 

68 ДИПЛОМ 

ООО «Ресткук» РБ, Гомель 

Копвачева Карина 
ЮНИОРЫ 

64 ДИПЛОМ 

ООО «Ресткук» РБ, Гомель 

Глебко Алеся 
ПРОФЕССИОНАЛЫ 

70 БРОНЗА 

УО «Витебский государственный индустриальный колледж» РБ 

Полесова Алена 
ПРОФЕССИОНАЛЫ 

98 ЗОЛОТО 

УО «Смиловичский государственный колледж» РБ 

Тернопольская Виолетта 
ПРОФЕССИОНАЛЫ 

59 ДИПЛОМ 



АУТЕНТИЧНОЕ БЛЮДО БЕЛОРУССКОЙ КУХНИ  

  

УО «Вилейский государственный колледж» РБ 
Овсяник Олег 
ЮНИОРЫ 

49 ДИПЛОМ 

Республика Беларусь 
Парашутин Михаил 
ЮНИОРЫ 

95 ЗОЛОТО 

УО «Барановичский технологический колледж» Белкоопсоюза РБ 
Демидчик Денис 
ЮНИОРЫ 

87 СЕРЕБРО 

ООО «Ресткук» РБ, Гомель 
Магомедова Зарина 
ПРОФЕССИОНАЛЫ 

97 ЗОЛОТО 

ПОВАР ГОДА 2024 на приз «БРИЛЛИАНТОВЫЙ КОЛПАК» 
  

  

Корунец Кирилл 
 

Корунец Кирилл 
 

46 ДИПЛОМ 

РУП «Президент-отель», Республика Беларусь 
 

Гуминская Елизавета 
повар 

80 СЕРЕБРО 
 
 

УО «Новогрудский государственный колледж», Республика Беларусь 
 

Ханько Екатерина 
учащаяся  

60 ДИПЛОМ 

ШЕФ-ПОВАР ГОДА 2024 на приз «БРИЛЛИАНТОВЫЙ КОЛПАК» 
  

  

Отель-бутик «Дом Залкинда», Республика Беларусь  
 

Остроух Степан 
шеф-повар  
 

99 ЗОЛОТО 
 
ШЕФ-ПОВАР ГОДА 

УО «Витебский государственный индустриальный колледж», 
Республика Беларусь 
 

Окунев Егор 
мастер п/о 
 

91 ЗОЛОТО 

Командное участие ГРАН-ПРИ (черный ящик)  
  

  

Сборная команда шефов г. Минск, Республика Беларусь 
 

Зыль Илья 
Жданович Сергей 
Мазаник Артем 
 

91 ЗОЛОТО 

Команда ООО «Ресткук», г. Гомель, Республика Беларусь 
 

Магомедова Зарина 
Мохначев Андрей 

95  
ГРАН-ПРИ 



 
 
НАЦИОНАЛЬНЫЙ СТОЛ 
 

Название предприятия, страна Участники КОД Баллы Место 

УО Школа «Сахарини» РБ 
 

Новиков Даниил 
 

 
К.1.2.1 

 90 ЗОЛОТО 

УО Школа «Сахарини» РБ Низова Милана 
 

 
К.1.2.2 

86 СЕРЕБРО 

УО Школа «Сахарини» РБ Жучик Иван 
 

 
К.1.2.3 

75 БРОНЗА 

УО «Вилейский государственный колледж» РБ Бондарь Анастасия 
 

 
К.1.2.8 

88 СЕРЕБРО 

УО «Гродненский государственный колледж отраслевых 
технологий» РБ  

Агурьянова Алиса 
 
 

 
К.1.2.4 

79 БРОНЗА 

УО «Ошмянский колледж» РБ Рацкевич Александра 
 

 
К.1.2.5 

77 БРОНЗА 

Глебко Алеся 
 

Команда РУП «Президент-отель», г. Минск, Республика Беларусь 
 

Фоменко Станислав 
Мавлиханов Андрей 
Антидзе Зураб 

66 ДИПЛОМ 

БАТЛ ОТЕЛЕЙ. ГРАНД-ШЕФ ОТЕЛЯ 
  

  

Бутик-отель «Robinson club», Республика Беларусь 

Зыль Илья  
шеф-повар 
 

93 ЗОЛОТО 

Бутик-отель «Дом Залкинда», Республика Беларусь 
Остроух Степан  
шеф-повар  

89 СЕРЕБРО 

РУП «Президент-отель», Республика Беларусь 
 

Кайрис Сергей 
шеф-повар  
 

97 ГРАНД-ШЕФ ОТЕЛЯ 
 



 
УО «Скидельский государственный колледж» РБ Цырульник Светлана 

 
 
К.1.2.6 

84 СЕРЕБРО 

 
 

КУЛИНАРНЫЙ АРТ-КЛАСС 
Сводная оценочная таблица КУЛИНАРНЫЙ АРТ-КЛАСС с присвоенными кодами: 

Название предприятия, страна Участники КОД Баллы Место 

ЗАКУСКИ     

УО Школа «Сахарини» РБ Купряков Добрыня 
 

К.2.2.1 71 БРОНЗА 

УО Школа «Сахарини» РБ Угляница Артем 
 

 
К.2.2.2 

82 СЕРЕБРО 

УО Школа «Сахарини» РБ Дудчик Владислав 
 

 
К.2.2.3 

75 БРОНЗА 

УО «Гродненский государственный колледж отраслевых 
технологий» РБ 

Эльяшевич Майя 
 

 
К.2.2.4 

85 СЕРЕБРО 

УО «Слонимский государственный колледж» РБ Жук Марьяна  
К.2.2.5 

82 СЕРЕБРО 

УО «Борисовский государственный колледж» РБ Курчавый Даниил  
К.2.2.6 

91 ЗОЛОТО 

УО «Ошмянский колледж» РБ Рацкевич Александра 
 

 
К.2.2.7 

85 СЕРЕБРО 

УО «Лидский государственный технологический колледж» РБ Маркевич Денис 
 

 
К.2.2.8 

80 СЕРЕБРО 

УО «Берестовицкий государственный колледж» РБ Пекарская Ксения 
 

 
К.2.2.9 

88  СЕРЕБРО 

ПРАЗДНИЧНОЕ МЕНЮ     

УО «Гродненский государственный колледж отраслевых 
технологий» РБ 

Донченко Валерия  
К.3.2.1 

92 ЗОЛОТО 

УО «Берестовицкий государственный колледж» РБ Миклаш Екатерина 
 

 
К.3.2.2 

82 СЕРЕБРО 

 



В соревнованиях за звание ШЕФ-ПОВАР ГОДА с присуждением приза «Бриллиантовый колпак» победил  
шеф-повар бутик-отеля «Дом Залкинда» Остроух Степан 
 
Звание ГРАНД-ШЕФ ОТЕЛЯ завоевал шеф-повар  РУП «Президент-отель» Кайрис Сергей 
 
ГРАН-ПРИ КУБКА получила команда ООО «Ресткук» - Магомедова Зарина, Мохначев Андрей, Глебко Алеся 
 
 
 
 
 

Председатель судейской коллегии Международного Кулинарного Кубка 2024                      Ольга Мацикова        
                                                                                                                                                                                                        
 

Организатор Международного Кулинарного Кубка 2024                                           Людмила Овсянникова  
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