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АКТУАЛЬНО

компетенции «Кондитерское искусство» 
демонстрировали свои таланты, мастерство 
и стремление к победе пять учащихся учреж-
дений образования Республики Беларусь.

Конкурсное задание состояло из шести мо-
дулей, два из них – таинственные задания: необ-
ходимо было создать букет из зефирных цветов 
и холодного десерта – тарты, обязательным усло-
вием было приготовление крема Патисьер или его 
производных, лимонный курд. Также конкурсанты 
изготовляли праздничный 2-ярусный торт в стиле 
ламбет (lambeth), презентационную композицию из 
изомальта высотой от 75 до 100 см, две фигурки из 
сахарной мастики и два вида шоколадных конфет – 
15 корпусных конфет с двумя начинками разных 
текстур и 15 трюфелей с сыром, глазированным шо-
коладом.

Тема конкурсных заданий – «Алиса в стране чу-
дес». Оценивание проводилось экспертами как в от-
ношении результатов выполнения конкурсных зада-
ний, так и в отношении процесса их выполнения.

В
Выполняемые модули были достаточно сложны-

ми. Участникам необходимо было сосредоточиться 
и справиться с волнением на площадке, чтобы сохра-
нить четкость в координации движения рук, наблю-
дательность, опрятность внешнего вида и рабочего 
места, а также продемонстрировать творческие на-
выки в своей области.

Необходимо отметить, что все конкурсанты – та-
лантливые профессионалы. Уровень их подготовки 
был очень высоким. Сохраняя уверенность в себе 
и самообладание, с достоинством справились с кон-
курсными заданиям. И I место заняла, завоевав зо-
лотую медаль, Шитикова Екатерина (Могилев). 
Также Екатерина удостоена звания «Лучший из 
лучших» и отмечена денежным призом. II место 
и серебряная медаль у Дедковой Марии (Витебск) 
и III место и бронзовая медаль у Ракуть Анаста-
сии (Гродно).

Конкурс ProfSkills – это настоящий праздник ма-
стерства с уникальной возможностью обмена опы-
том и знаниями. Он в очередной раз подчеркивает 
важность профессиональной подготовки и обучения 
будущих специалистов для промышленности, эко-
номики, социальной сферы, помогает молодым про-
фессионалам стать лучшими в выбранной ими про-
фессии.

Слова искренней благодарности партнерам ком-
петенции, оказавшим существенную поддержку 
в организации работы площадок: УО «Минский го-
сударственный колледж кулинарии», УО «Слуцкий 
государственный колледж», журнал «Пекарь&Кон-
дитер».

Поздравляю всех участников конкурса. Желаю 
всем успехов и творческих побед!

ProfSkills Belarus – 2025: 
кондитерское искусство

В Республике Беларусь с 23 по 26 мая 
2025 г. состоялся VI Республикан-
ский конкурс профессионального 
мастерства ProfSkills Belarus – 2025, 
в рамках которого прошел Откры-
тый чемпионат профессионального 
мастерства стран-партнеров ЕАЭС+ 
с конкурсантами из России, Казах-
стана, Узбекистана, Азербайджана, 
Китая, Зимбабве. Около 400 конкур-
сантов продемонстрировали свое ма-
стерство по 50 компетенциям.
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