
Компания ООО «Фермент» – 
белорусский лидер в разработке 
ферментных препаратов. На 
протяжении трех десятилетий мы 
занимаем лидирующие позиции 
в разработке и производстве 
специализированных 
ферментных препаратов для 
агропромышленного комплекса, 
пищевой индустрии (включая 
хлебопекарное производство), 
предприятий легкой 
промышленности.
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СЫРЬЕ И ИНГРЕДИЕНТЫ

Инновационные решения 
для современного 
хлебопечения

аша компания обладает уникальной науч-
но-производственной моделью полного 
цикла, ключевая особенность которой за-
ключается в комплексном подходе, объеди-

няющем собственные научные разработки, совре-
менные производственные мощности и эффектив-
ные каналы сбыта. Научно-исследовательский ис-
пытательный центр ООО «Фермент» проводит 
уникальные исследования, которые трансформи-
руются в практические технологии и далее – в про-
мышленное производство продукции. Такой верти-
кально интегрированный подход обеспечивает пол-
ный контроль качества на каждом этапе, позволяет 
оперативно адаптировать разработки под изменяю-
щиеся рыночные потребности и гарантирует техно-
логическую независимость.

«Наша миссия – создавать эффективные и безо-
пасные ферментные решения, которые помогают 
производителям соответствовать вызовам време-
ни», – отмечает Ирина Валерьевна Шавейко, дирек-
тор компании.

Н
Ирина Шавейко, 
директор ООО «Фермент»
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В условиях ужесточения требований к качеству 
хлебобулочных изделий и роста потребительских 
ожиданий хлебопекарная отрасль сталкивается 
с необходимостью глубокой модернизации произ-
водственных процессов. На этом фоне ферментные 
технологии выходят на первый план как наиболее 
эффективный и экологичный инструмент.

Необходимо отметить, что на современном этапе 
применение ферментов перестало быть прерогати-
вой только крупных промышленных производств. 
Даже небольшие пекарни все чаще используют 
ферментные препараты – биокатализаторы. 

Компания «Фермент» представляет специа-
лизированную линейку ферментных препаратов 
«Белазим», созданных для оптимизации всех эта-
пов хлебопекарного производства. Наши разработ-
ки помогают решать три ключевые задачи отрасли:

1. Оптимизация производственных процессов. 
Ферментные препараты «Белазим» позволяют со-
кратить технологические циклы за счет ускорения 
брожения и расстойки, стабилизировать параметры 
производства и снизить энергопотребление, что 
особенно важно в условиях массового выпуска про-
дукции.

2. Совершенствование качества хлебобулоч-
ных изделий. Применение наших препаратов спо-
собствует формированию идеальной структуры 
мякиша, увеличению удельного объема выпечки 
и значительному продлению сроков сохранения 
свежести готовой продукции.

3. Соответствие современным рыночным 
требованиям. Линейка «Белазим» отвечает акту-
альным трендам: позволяет создавать продукты 
с  чистой этикеткой; минимизирует необходимость 
химических улучшителей; дает возможность разра-
батывать специализированные сорта хлеба.

Эти решения сочетают последние достижения 
биотехнологий с практическими потребностями 
хлебопеков, предлагая научно обоснованные ин-
струменты для повышения эффективности произ-
водства.

«В современном пищевом производстве фер-
менты выполняют роль точных биологических 
регуляторов, позволяющих управлять техноло-
гическими процессами на микроуровне», – по-
ясняет Анна Миронцева, заместитель главно-
го технолога, ведущий специалист компании 
по ферментным решениям для пищевой инду-
стрии.

Партнерство с отраслью
Компания «Фермент» предлагает производите-

лям не просто продукцию, а комплексные решения:
• технологический аудит производств;
• разработку индивидуальных ферментных ком-

позиций;
• технологическое сопровождение на всех этапах 

внедрения.
Компания регулярно проводит обучающие семи-

нары и мастер-классы для технологов, способствуя 
распространению передовых знаний в отрасли.

Взгляд в будущее
Развитие ферментных технологий открывает но-

вые возможности для хлебопекарной отрасли. Ком-
пания «Фермент» продолжает инвестировать в ис-
следования и разработки, чтобы предложить рынку 
инновационные решения, отвечающие самым стро-
гим требованиям качества, безопасности и эффек-
тивности.

Для производителей, стремящихся к лидерству 
в своем сегменте, сотрудничество с «Фермен-
том» становится стратегическим преимуще-
ством в условиях высокой конкурентной среды.

Контактная информация 
для получения дополнительных сведений:
Тел.: +375 (17) 300-70-45 
E-mail: info@ferment.by
www.fermentpark.com УНП 200058575 
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