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орошим решением на этом пути является 
применение специализированного про-
фессионального инвентаря для выпечки 

оригинальной, востребованной у покупателей про-
дукции.

ООО «ТЕХЛЕН» (Санкт-Петербург) уже более 
20  лет помогает хлебозаводам и пекарням в ре-
шении их задач оснащения производства разнооб- 
разным инвентарем. Это широкий спектр печных и 
транспортировочных тележек, перфорированных 
волнистых и плоских противней, различных форм 
для выпечки. Последние годы предприятие ста-
бильно развивается. Для обеспечения запросов на 
новые виды инвентаря постоянно разрабатывают-
ся и изготовляются новые штампы и другая специ-
альная оснастка. В настоящее время предприятие 
приступило к производству специальных против-
ней и кассет с формами, которые эксплуатируются 
на автоматических индустриальных линиях круп-
ных предприятий хлебопекарной отрасли.

Профессиональный инвентарь 
для хлебопекарной отрасли

ТЕХНИКА  
И ТЕХНОЛОГИИ

Расширение ассортимента и повышение качества выпечки –  
ключевые направления работы хлебопекарных предприятий,  

стремящихся к успеху в непростых условиях высокой конкуренции.

С 2014 года успешно работает цех полного цикла по 
нанесению и восстановлению антипригарных покры-
тий. Применение антипригарных покрытий позволяет 
до минимума снизить расходы на смазку форм и про-
тивней. Помимо высокого экономического эффекта, 
применение покрытий улучшает качество выпечки 
из-за отсутствия пригорания хлебобулочных изде-
лий. Кроме того, возрастает срок службы противней 
и форм, так как отпадает необходимость его очистки. 
Для разных типов выпечки предприятие использует 
различные виды качественных антипригарных по-
крытий, специально разработанных для применения 
в хлебопечении. Очень важно на этапе подбора вы-
брать оптимальный вид покрытия исходя из рецеп-
туры выпекаемой продукции, материала форм и про-
тивней, а также технологических условий выпечки. 
Несмотря на значительную стойкость антипригарных 
покрытий, с течением времени требуется их замена. 
В этом случае производится перепокрытие – повтор-
ное нанесение антипригарного покрытия.
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Приглашаем посетить экспозицию ООО «Техлен» 
29 сентября – 2 октября, г. Москва, выставка «Агропродмаш». 
Павильон №3/Зал №13, стенд 13С085, «Крокус Экспо».

Владимир Леонидович Жуковец,
руководитель отдела продаж и маркетинга ООО «Техлен»

На базе предприятия функционирует боль-
шой склад противней и листов. Постоянно в на-
личии изделия стандартных размеров 60х40 
и 60х80 см, перфорированные и гладкие, с раз-
личным расположением бортов.

В последнее время многие предприятия хлебо-
пекарной отрасли расширяют свой ассортимент, 
выпекая гамбургеры, хот-доги, маффины, чиабатту 
и другую оригинальную продукцию. ООО «ТЕХЛЕН» 
значительно расширило производство инвентаря 
для подобной выпечки. Новинками здесь являются 
противни для выпечки булочек бриошь и пирож-
ных «сердце».

Предприятие активно участвует в специали-
зированных отраслевых выставках, таких как 
«Агропродмаш» и «Современное хлебопечение» 
(г. Москва). 


