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«Техлен» – это не просто поставщик инвентаря, 
это компания, которая глубоко понимает специфику 
хлебопекарного производства. Ассортимент изго-
тавливаемой продукции разрабатывается с учетом 
требований к выпекаемым продуктам, долговечно-
сти и эргономичности самого инвентаря. В чем цен-
ность инвентаря «Техлен»?

• Долговечность и надежность: хлебозавод – 
это место интенсивной работы, где инвентарь 
подвергается постоянным нагрузкам. Продукция 
«Техлен» отличается исключительной прочностью 
и износостойкостью. Использование современных 
материалов и качественное исполнение гарантиру-
ют долгий срок службы, снижая затраты на замену 
и ремонт.

• Эргономичность и эффективность: удобство 
использования инвентаря напрямую влияет на 
производительность труда. «Техлен» уделяет осо-
бое внимание эргономике своих изделий. Легкие, 
но прочные формы, удобные ручки, продуманная 
конструкция – все это позволяет персоналу рабо-
тать быстрее, точнее и с меньшей усталостью. Это, 
в свою очередь, ведет к повышению общей эффек-
тивности производства.

• Возможность выпечки широкого ассортимен-
та продукции: батоны, багеты, тостовые хлеба, 
гамбургеры, хот-доги, чиабатты, маффины, круасса-
ны, эклеры, бейглы и многое другое.

• Повышение качества продукции: равномерное 
пропекание, аккуратная формовка – все это дости-
гается благодаря качественному и правильно подо-
бранному инвентарю. Это напрямую влияет на вкус, 
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В условиях возрастающей 
конкуренции на рынке 
хлебопекарной промыш-
ленности, каждый аспект 
на производстве играет 
решающую роль в дости-
жении успеха. Для хлебо-
завода, где качество про-
дукции напрямую зависит 
от выстроенных производ-
ственных процессов и эф-
фективности, выбор пра-
вильного, качественного 
инвентаря становится не 
просто вопросом удоб-
ства, а стратегическим 
решением. Именно здесь 
на первый план выходит 
широкий ассортимент 
продукции от компании 
«Техлен» – надежного 
партнера и поставщика 
специализированного, 
профессионального ин-
вентаря для выпечки ори-
гинальной, востребован-
ной у покупателей продук-
ции.
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внешний вид и текстуру готовой продукции и явля-
ется ключевым фактором для удовлетворенности 
клиентов.

• Оптимизация производственных процессов: 
эргономичный инвентарь ускоряет выполнение за-
дач, снижает вероятность ошибок и минимизиру-
ет потери. Продуманная логистика перемещения 
сырья и готовой продукции с помощью тележек 
и стеллажей «Техлен» в цехах выпечки, заморозки 
и хранения способствует повышению общей эффек-
тивности.

• Снижение производственных затрат: дол-
говечность инвентаря «Техлен» означает меньшие 
расходы на его замену и ремонт. А повышение про-
изводительности труда и снижение потерь вносят 
существенную лепту в уменьшение себестоимости 
продукции.

• Улучшение условий труда: безопасный и удоб-
ный инвентарь создает более комфортные условия 
для работы персонала и способствует повышению 
мотивации и снижению текучести кадров.

На базе завода «Техлен» более 12 лет успешно 
работает цех полного цикла по нанесению и восста-
новлению антипригарных покрытий. Применение 
антипригарных покрытий позволяет до минимума 
снизить расходы на смазку форм и противней. По-
мимо высокого экономического эффекта примене-
ние покрытий улучшает качество выпечки из-за от-
сутствия пригорания хлебобулочных изделий. Кро-
ме того, возрастает срок службы противней и форм, 
так как отпадает необходимость его очистки. Для 
разных типов выпечки предприятие использует раз-
личные виды качественных антипригарных покры-
тий, специально разработанных для применения 
в хлебопечении.

На базе предприятия постоянно функциониру-
ет большой склад перфорированных и сплошных 
противней в наличии стандартных размеров 60х40 
и 60х80 см.

Многие предприятия хлебопекарной отрасли рас-
ширяют свой ассортимент, выпекая разнообразную, 
оригинальную продукцию. ООО «ТЕХЛЕН» всегда 
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готово рассматривать возможность изготовления 
новых форм по техническим заданиям и чертежам 
заказчиков и значительно расширило производ-
ство инвентаря для подобной выпечки. Новинка-
ми здесь являются противни для выпечки булочек 
бриошь, печенья «мадлен», пирожных «сердце» 
и «канелли».

Предприятие активно участвует в специали-
зированных отраслевых выставках, таких как 
«Агропродмаш» и «Современное хлебопечение» 
(Москва). 


